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LUND1
végétarien
friand au fromage
cari de palatas doucen
lontilles
iz pilaw
potit suisee
péche au girop

Tael,

verte aux ¢
fromage

saucisse de Toulouse
haricots blancs A la tomate

hetterave ricotta ciboulette

nuggets de poulet

cite de blette 3 {a tomate
FROGUIT LAIT.ER fromage

compote de fruits

HORS D'TUVYRE charcuterie

PLAT CHAUO ET filet de poisson meunlére

GARHITURE sauce beurre blanc
purée de butternuts
oo e g '
DE liégeois

MARDI

charcuterie

JAVLE MY MIHUC a 18
moutarde

haricots verts échalote

fromage blanc au coulis

) L=

ARMISTICE
11 MOV EURBN

végétarien

potage du jour
hourguignon de

champignons

riz pllaw

patisserte

salade de mais

pates bolognaise

| fromage

feuit de saison

illats

JEUDI

potage du jour

UG U LUNTE ASULE ey
3u parmesan

choux fleur brocolis
fromage

fruit de salson

L

paélla POLLO { poulet)

charcuterie

filet de polsson sauce
curry

julienne de légumes
fromage

fruit de saison

vagetarien
choux rouge

tartiflette wégétarienne
salade verte

=

_fromage
patisserie

VENDREDI

choux blanc & la mimolette
mijoté de boeu!

pommes do tamref carattes

pitisserie

vdgdlarien

oauf mayonnalse

plza

lcebarg

fromage
fruit de saison

salade choux chinois

steak haché sauce aw bley
frites

créme dessert

quiche

riti de pore au jus

flageolets

riz au lak



;a Q‘E N J illats Semaine du 03/11au 07/11
vegetarien
HORS D'(EUVRE friand au fromage charcuterie 0 #REF! HREF!
sauté de dinde &
poulet : mo‘:t '": 0 HREFR! HREF!
PLAT CHAUD ET g mroutarde
GARNITURE
haricots verts
0 !
riz pilaw achalote #REF! HREF
PRODUIT LAITIER petit suisse 0 0 #REF! #REF!
fromage blanc au
DESSERT péche au sirop 0 - 0 HREF! HREF!
coulis
GOUTER 0 0 0 0 0
o
Produit de salson az
Tout ou partie de ce plat est composé @j | Spécialité Traditionnelle Garantie Produits locaux Convi\/ i
d'ingrédients crus de saison = ;

Appellation d'Origine Protégée Préparation maison Produits BIO S~—

7 e, ‘J"Mw"\- -
/M nppeliation d'rigine Controtée  (§@9) indication géographique protégée &  Label Rouge LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entieres de pore, boeuf, volaille et dinde servies dans VOUS SOUHAITENT
m votre restaurant sont 100% frangaises. m Plat végétarien UN BON APP ETIT!

{Autres viandes et abats : variables selon les approvisionnements)
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



)_\QE N l ' illats Semaine du 24/11 AU 28/11

HCRS C'CEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

LUNDI MARD MERCREDI IEUDI VENDREDI

végétarien
H#REF! salade de mais 0 choux rouge quiche
— = ﬁ
tartiflett
HREF! 0 0 A réti de pore au jus

végétarienne

filet de poisson
meuniére sauce pétes bolognaise 0 salade verte flageolets
beurre blanc

PRODUIT LAITIER 0 fromage ] fromage 0
DESSERT liégeois fruit de saison 0 patisserie riz au lait
GOUTER 0 0 0 0 0
:::::i: :::;S:: ce plat est composé @ Spécialité Traditionnelle Garantie Produits locaux /—

l'edIEl'ItS crus de saison e CO nVi Vi O

Appellation d'Origine Contrdlée

. Appellation d'Origine Protégée

L™
Préparation maison Produits BIO

indication géographique protégée &_@ Label Rouge LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans

votre restaurant sont 100% frangaises.
{Autres viandes et abats : variables selon les approvisionnements)
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaiflance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent,

m Plat végétarien UN BON APPETIT |




illats

INFORMATION SUR LES 14 ALLERGENES
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friand au fromage %
cari de patates
douces lentillas  JX X X
o riz pilaw I X
=
= petit suisse ¥
péche au sirop %
0
charcuterie
sauie de dinde a la
motarde X X X X X
= haricots verts
o gchalnte
<L
b 0 X
fromage nlanc au
caulis
0
0
0
e
= 0
&
w 0
=
0
0
HREF!
H#REF! X x ¥ x b'e
e #REF!
>
= HREF ! x
HREF!
0
#REF! X X X
#REF!
o
= #REF! X
[
cNL #REF! x
=
H#REF! X X X X %
0
Convivio vous informe que les plats servis aur scoloire p ¢ ir des traces de ces allergénes — les menus sont susceptibles de changer selon les approvisi s. Mous ne

e d'outres ingrédients allergénes qui serait Intervenue lors de la fabrication de ces produits oli wires ehez nas fourni s ou fors de leur
utilisation en restourant.

pouvens pas exclure une présence ace




